
A LA CARTE MENU
SNACKS  

Deep fried vegetable spring roll with plum sauce (V) 280 
ปอเป� �ยะผักทอด เสิร�ฟพร�อม น้ำจิ �มบ�วย
  
Cheesy Nachos with tomato salsa, sour cream and guacamole (V) 350
นาโชเสิร�ฟพร�อม ซ�ลซ�ามะเขือเทศและกัวคาโมเล�

Satay chicken or pork served with cucumber pickle, peanut sauce  350
สะเต�ะไก� หร�อ สะเต�ะหมู เสิร�ฟพร�อมน้ำอาจาดแตงกวาและซอสถั�วสูตรพ�เศษ

Deep fried prawn and calamari, garlic aioli and lemon 425
กุ�งและหมึกทอดเสิร�ฟพร�อมซอสไอโอร� ่และมะนาว

Fried Potato Wedges with Ginger and Sriracha Sauce (V) 280
มันฝร��งทอดเสิร�ฟพร�อม ซอสพร�กและขิง

APPETIZERS  

Seasonal salad (V, H)  250
(Green salad, Cherry Tomato, Cucumber, Onion)  served with lemon dressing
สลัดผักสด (ผักสลัดใบเขียว, มะเขือเทศเชอร� ่, แตงกวา, หอมหัวใหญ�)
เสิร�ฟพร�อมน้ำสลัดมะนาว

Cold hard-boiled egg with avocado and potato dill salad, citrus,  420
fresh marinated anchovies Meaux Mustard seeds dressing (H)
ไข�ต�มเสิร�ฟพร�อมสลัดอโวคาโดและมันฝร��ง ไซตร�ส ปลาแองโชว� ่หมัก 
น้ำสลัดเมล็ดมัสตาร�ด

Cold poached egg with smoked salmon and pickled homemade cucumber (H) 420
ไข�ดาวน้ำเสิร�ฟพร�อมแซลมอนรมควันและแตงกวาดองโฮมเมด

Traditional Caesar salad / Add smoked salmon 420 / 520
Parmesan cheese, crispy bread, Caesar dressing 
ซีซ�าร�สลัด โรยด�วยพาเมซานชีส, ขนมป�งกรอบ

Tomatoes with Mozzarella 'di buffalo' and pestoSliced ripe tomatoes 750
Sliced ripe tomatoes and mozzarella cheese with basil and garlic dressing (H) 
มะเขือเทศหั�นชิ �นเสิร�ฟกับมอสซาเรลล�าชีสราดด�วยซอสเพรสโต�     

GO LOCAL THAI   

Phad Thai Goong Sod       450
Stir-fried noodle Thai style with prawns and tamarind sauce,  dried shrimp,
bean sprout, chives, cashew nut
ผัดไทยกุ�งสด

Phad Thai Gai or Moo     380
Stir-fried noodle Thai style with chicken or pork and tamarind sauce,  
dried shrimp, bean sprout, chives, cashew nut
ผัดไทยไก� หร�อ หมู

Massaman Nuea     490
Thai spiced curry beef, peanut, potato and onion
แกงมัสมั�นเนื ้อ

Gai Pad Med Ma-Muang     320
Wok fried chicken, cashew nut, chilli paste, dry chili, spring onion
ไก�ผัดเม็ดมะม�วง

Spicy glass noodle salad with seafood       420
ยำวุ �นเส�นทะเล

Kao Phad Sub Pa Rot Goong      420
Stir-fried rice with pineapple, prawns, egg, raisin, capsicum,  
dried shredded pork and cashew nut
ข�าวผัดสับปะรดใส�ไข�และกุ �ง ลูกเกดพร�กหวาน หมูหยองและเม็ดมะม�วง

Kao Kluk Krapaow Taley   420
Holy basil fried rice with shrimp, squid, mussel, chili, garlic
ข�าวผัดกระเพราคลุกทะเล

Thai Krapaow Moo or Gai     310
Stir-fried mince pork or mince chicken with garlic, chili, Thai holy basil
ผัดกะเพราหมูสับ หร�อ ไก�สับ

Kao Phad Moo or Gai    310
Stir-fried rice with pork or chicken, tomato, onion and egg
ข�าวผัดหมู หร�อ ไก�

Phad See Aew Moo or Gai    310
Stir-fried flat noodle in soy sauce with pork or chicken and vegetable
เส�นใหญ�ผัดซีอ� �ว หมู หร�อ ไก� ใส�ผักรวม

Phad See Aew Taley    420
Stir-fried flat noodle in soy sauce with seafood and vegetable
เส�นใหญ�ผัดซีอ� �วกุ �งและหมึกใส�ผักรวม

WESTERN SPECIALITIES  

Grilled White Sea bass 750
Truffle crème sauce, mash potatoes, summer vegetable, salmon roe
ปลากะพงย�าง ซอสคร�มทร�ฟเฟ�ล มันบด ไข�ปลาแซลมอน

Seafood stew    650
Black mussel, prawn, squid, crab with clam broth light tomatoes sauce, 
fregola sarda, lemon zest, basil pesto
ซีฟู �ดซุปมะเขือเทศ เฟโกล�า และเพสโต�ฃอสใบโหระพา

Tortellini ricotta spinach       550
Orange compote with parmigiano reggiano cheese sauce, and walnut
ทอร�เทลลินี ยัดใส�ร�คอตต�าชีส ผักโขม ชีสซอส และวอลนัท

PASTA  

Selection of Pasta Spaghetti, Penne, Tagliatelle with sauce:

Tomato (V, H) 380
ซอสมะเขือเทศ

Bolognese 470
ซอสเนื ้อ

Clams and Seafood white wine sauce 520
ซอสไวน�ขาว หอยและซีฟู �ด

Phad Thai Goong Sod  THB 450 

Deep fried prawn and calamari, garlic aioli and lemon THB 425

THB
THB

H : healthy อาหารเพ�อ่สุขภาพ  V : vegetarian อาหารมังสวิรัติ  P : pork  มีส�วนผสมของหมู
  : gluten free ปราศจากกลูเตน   : contains nuts มีส�วนผสมของถั�วAll prices are net and inclusive of service charge and government tax 

Note: for more choices of Vegan or Vegetarian options, please ask the waiter

Satay chicken or pork served with cucumber pickle, peanut sauce THB 350

Cheesy Nachos with tomato salsa, sour cream and guacamole THB 350



A LA CARTE MENU
PIZZA  

Margarita Pizza (V) 480
Homemade tomato sauce, mozzarella cheese and oregano  
ซอสมะเขือเทศ มอสซาเรลล�าชีส และออร�กาโน�

Diavola Pizza (P) 580
Homemade tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salami and black olive
ซอสมะเขือเทศ มอสซาเรลล�าชีส ใส�กรอกหมูอ�ตาเลี ่ยนรสเผ็ดและมะกอกดำ

Hawaiian Pizza 580
Homemade tomato sauce, ham, pineapple and mozzarella cheese 
ซอสมะเขือเทศ แฮม สับปะรด และมอสซาเรลล�าชีส

Seafood Pizza 650
Homemade tomato sauce, mussels, shrimps, squids, and mozzarella cheese  
ซอสมะเขือเทศ หอยแมงภู� กุ�ง ปลาหมึก และมอสซาเรลล�าชีส

OFF THE CHEFS GRILL  

Serve with potatoes and vegetable or mixed salad, balsamic dressing
Sauce selection: caper lemon butter, black pepper, red wine jus, Thai spicy sauce 
สเต็กเสิร�ฟพร�อม มันฝร��ง, ผักย�าง หร�อผักสลัด เสิร�ฟพร�อมน้ำสลัดรสเปร� ้ยว
ซอสเสิร�ฟพร�อมสเต็ก : ซอสเม็ดเคเปอร�, พร�กไทดำ, ไวน�แดง, น้ำจิ �มแจ�ว

Pork chop (P)     680
สเต็กหมูพอร�คชอป 

From the Rotisserie - Chicken breast     680
สเต็กอกไก�

Grilled salmon �llet      980
สเต็กปลาแซลมอน

Filet of Argentinean beef      1,350
สเต�กเนื ้อสันใน อาร�เจนตินา

Ribeye steak of Argentinean beef      1,550
สเต�กเนื ้อร�บอาย อาร�เจนตินา

SANDWICHES  

Vegetarian club sandwich (V, H)       480
Toasted sourdough bread with grilled and comfits Provencal vegetables, 
eggplant, tomatoes, capsicum, artichokes, rocket salad
คลับแซนด�ว�ชผัก

Pullman club sandwich (P) 550
Toasted sourdough bread, crispy bacon, smoked chicken, lettuce, tomatoes,  
French Fries, smoky Barbecue sauce, boiled egg and cheddar cheese
พูลแมนคลับแซนด�ว�ช ขนมป�งออการ�นิค เบคอนอบกรอบ, ไก�รมควัน
เสิร�ฟกับเฟรนช�ฟราย บาร�บีคิวซอส ไข�ต�ม และ ชีส

Cheese burger (P) 590
Grilled Wagyu beef burger, crisp cos, tomato, cheddar, onion, fried egg, 
tomato chutney and French fries 
เนื ้อวากิวย�างเบอร�เกอร� เสิร�ฟกับสลัดผัก และมันฝร��งทอด

Double cheese burger with charcoal bun (P) 750
Double grilled Wagyu beef burger with BBQ sauce, bacon, tomato,  crisp cos, 
caramelize onion, emmental cheese, fried egg and French fries 
ดับเบิ �ลเนื ้อวากิวย�างเบอร�เกอร� ชาโคลบัน บาร�บีคิวซอส ชีสเสิร�ฟกับสลัดผักและมันฝร��งทอด
 
Open faced chicken sandwich 520
Toasted organic multigrain loaf, smoked chicken breast, avocado mouse,  
Pesto sauce, jalapenos, rocket, tomato confit serve with fries potato wedge  
แซนด�ว�ชไก�รมควันแบบเป�ดหน�า อโวคาโด เพสโต�ซอส พร�กจาลาป�โน 
ผักร็อคเก็ต มะเขือเทศอบ เสิร�ฟพร�อมมันฝร��งทอด 

Open faced pastrami sandwich 630
Toasted organic multigrain loaf, beef pastrami, caramelize onion, 
Pommery mustard sauce, gruyere cheese, arugula, frisee,  
Sundried tomatoes, balsamic reduction serve with fries potato wedge  
แซนด�ว�ชเนื ้อพาสต�ามี ่แบบเป�ดหน�า หอมผัด ซอสมัสตาร�ดเม็ด กร�ยแยร� 
ผักร็อคเก็ต มะเขือเทศอบ บัลซามิก เสิร�ฟพร�อมมันฝร��งทอด

DESSERT  

Homemade Ice cream / Assorted �avors     190
Assorted flavors please ask you server    
ไอศกร�มหลากหลายรสชาติ  

Warm chocolate brownie     290
Rich chocolate sauce and vanilla bean ice cream
เค�กบราวด�นี ่ เสิร�ฟพร�อมซอสช็อกโกแลต และไอศกร�มวานิลลา

Tub Tim Krob (Thai Dessert) 290
Tapioca water chestnut in coconut milk   
ทับทิมกรอบ

Sala Loy Kaew (Thai Dessert) 290
Zalacca in syrup สละลอยแก�ว  

Thai carving fruit platter  290
Seasonal fresh sliced fruit ผลไม�สดตามฤดูกาล  

NEXT GENERATION – CHILDREN’S MENU  

Grilled pork steak with steamed vegetable and mushroom (P) 350
สเต�กหมูเสิร�ฟพร�อมผักต�มและซอสเห็ด

Fish & Chip with garlic aioli 350
ปลาชุปแป�งทอดเสิร�ฟพร�อมมันฝร��งทอดและซอสกระเทียมไอโอร� ่

Yellow noodle soup with roasted BBQ pork (P)  280
บะหมี่น้ำหมูแดง

Chicken nuggets with fresh tomato sauce 260
ไก�นักเก็ตทอดเสิร�ฟพร�อมซอสมะเขือเทศ

Hotdog with French fries 260
ฮอทด็อกเสิร�ฟพร�อมมันฝร��งทอด

Mixed grilled sausage (P) 300
ไส�กรอกรวมมิตร

French Fries with tomato sauce and mayonnaise 220
มันฝร��งทอดเสิร�ฟพร�อมซอสมะเขือเทศ และมายองเนส

THB

THB

H : healthy อาหารเพ�อ่สุขภาพ  V : vegetarian อาหารมังสวิรัติ  P : pork  มีส�วนผสมของหมู
  : gluten free ปราศจากกลูเตน   : contains nuts มีส�วนผสมของถั�วAll prices are net and inclusive of service charge and government tax 

Note: for more choices of Vegan or Vegetarian options, please ask the waiter

Vegetarian club sandwich  THB 480

Open faced pastrami sandwich THB 630

Thai carving fruit platter  THB 290

Double cheese burger with charcoal bun THB 750

Hotdog with French fries THB 260


